
CEPAGES / VARIETIES : Carignan, Merlot. / Carignan, Merlot.  
 
 
VINIFICATION / WINEMAKING: Vinification traditionnelle, contrôle des temperatures 
de fermentation pour une meilleure extraction des arômes.  / Traditional winemaking 
methods, temperature controlled fermentation for better aroma extraction.  
 
 
ELEVAGE / AGEING : Cuve inox. / Stainless steel vats. 
 
 
TASTING NOTES : Robe rouge rubis, nez élégant de fruits rouges (mûres, groseilles) 
avec une pointe d’épice (poivre), ronde et élégante en bouche. / Ruby red, powerful 
red fruit aromas with hints of pepper and cinnamon. Lingering spicy finish on the 
palate and fine tannins. 
 
 
DEGUSTATION / PAIRING : Idéal sur vos viandes rouges et blanches, fromages doux et 
cuisine italienne, Servir chambré à 16°. / Ideal with red meats and mild cheeses. Serve 
chilled at 16°.  

Sélection issue des Vignobles Foncalieu situés dans le sud de la France. Il s’épanouit sur des sols argilo-calcaires 
bénéficiant du climat Méditerranéen et des influences océaniques. Made from a blend of grape varieties selected 
by  Les Vignobles Foncalieu, Located in the south of France.  The grapes thrive on chalky-clay soils, benefiting from 
the Mediterranean climate and Atlantic influences.  
 
 

LES VIGNOBLES FONCALIEU – DOMAINE DE CORNEILLE – 11290 ARZENS  - TEL : 04 68 76 21 68 – FAX : 04 68 76 32 01 
www.foncalieu.com  

75CL - Contient des sulfites / Contains sulphites 

LA BASTILLE 
VIN ROUGE 
VIN DE FRANCE 


